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AGUA CONSUMO HUMANO
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Y fe8]SeY 4horas 4

Agua de consumo humano. Higiene y Manipulacion.

AN curso AT

Técnico de laboratorio de andlisis de agua.

AN CURSO TR

Técnico de laboratorio de andlisis de agua. Avanzado.
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AN CURsO AT

Agua de consumo humano. Higiene y Manipulacion. Tedrico y practico.

AN curRsO TN

Agua de consumo humano. Higiene y Manipulacion. Teérico.

y  fe8]eY 80horas 4

ETAP: Potabilizacion de aguas de consumo humano. Teérico-practico.
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AGUA ENVASADA
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AN curso AN

Agua Envasada. Higiene y Manipulacion.

AN CUrRsO XN

Agua Envasada Coolers. Higiene y Manipulacion.

AN CURsO BTN

Técnico de laboratorio en analisis de agua.

AN CURSO AT

Técnico de laboratorio en analisis de agua. Avanzado.

AN curRsO TN

Analisis sensorial de aguas minerales naturales.

AGUAS RESIDUALES
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A CURSO

Inspeccion y control de vertidos.
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SEGURIDAD E HIGIENE ALIMENTARIA
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AN cUrRso NN

Industria Alimentaria. Higiene y Manipulacién de Alimentos.

AN CURsO TR

Restauracion. Higiene y Manipulacion de Alimentos.

' o830y 5horas 4

Alergias e intolerancias alimentarias.
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Seguridad alimentaria. Tedrico y practico.

AN cursO AEXTE

Industria Alimentaria. Higiene y Manipulacién de Alimentos.
Tedrico y practico.

AN cURsO TN

Industria Alimentaria. Higiene y Manipulaciéon de Alimentos. Teérico.

y  fo83SeY S5horas 4

Alergias e intolerancias alimentarias. Tedrico y practico.

AN curso TN

Food Defense. Tedrico y practico.
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Prevencion y control de la legionelosis. Inicial.

y  foV]2SeY 10horas 4

Renovacion de los cursos de mantenimiento higiénico-sanitario de
instalaciones de riesgo frente a legionela.
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AN CURSO MEETE

Prevencion y control de la legionelosis. Inicial.

AN CURSO AT

Renovacion de los cursos de mantenimiento higiénico-sanitario de
instalaciones de riesgo frente a legionela.

AN curso AT

Prevencion y control de legionela. Operaciones menores.

AN CURsO BTN

Prevencioén y control de legionela.
Torres de refrigeracion y condensadores evaporativos.
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